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Ingrédients : 

450 g de farine T45
200 g de pépites de chocolat
200 g de beurre
150 g de sucre
2 oeufs
2 c à café de sucre vanillé
1 pincée de sel
1 sachet de poudre à lever

Préchauffez votre four à 180°C.

Dans un saladier, mélangez tous les ingrédients, sauf les pépites de 
chocolat, jusqu’à obtenir une pâte bien lisse. 
Ajoutez les pépites et incorporez-les à la pâte (si vous les mettez 
avant, elles risques de fondre dans votre pâte).



Prélevez une petite quantité de pâte, 
faites une boule en la roulant dans 
vos mains et aplatissez-la avec vos 
doigts.

Mettez vos cookies sur une plaque de 
four préalablement farinée.

Enfournez pendant environ 8 à 12 min (ils doivent être dorés).

Une fois sortis du four, mettez-les sur 
une grille pour qu’ils refroidissent.
Mais vous pouvez aussi les manger 
tiède, c’est un régal !




